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CATALOGO PRODOTTI

Azienda Agricola Torelli Mauro |
Via Reggiolo 28/A — 42012 Campagnola Emilia (F
C.F.: TRLMRA57R21B499V

P.IVA: 01674530355~
Tel: 0522- 669881- Cell: 338-4959490
Cell2 3496397161



LA NOSTRA AZIENDA

L’attivita agricola, iniziata da Amleto Torelli negli anni 60, & prevalentemente orti-
cola. L’azienda si sviluppa su circa 10 ettari nei comuni di Campagnola e Reggiolo.
Le principali produzioni sono angurie, meloni, pomodori, zucche, ortaggi in foglia,
a fusto, a frutto, in radici, bulbi e tuberi.
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IL LABORATORIO

Per poter di valorizzare al meglio le materie prime dell’azienda e creare auna filiera
sostenibile, abbiamo inaugurato ad Ottobre 2017 il laboratorio di trasformazione

aziendale.
Seguendo I’'andamento stagionale si producono verdure di IV e V gamma, conser-

ve e prodotti essiccati.






SOTT’OLI, SOTT’ACETI, PESTI.

Formato: 200¢g

CIPOLLINE BORETTANE ALL’ACETO
BALSAMICO

Croccanti, dolci e gustose, le cipolline Borettane
all’aceto balsamico sono ideali per accompagnare
salumi e formaggi. Vengono lavorate dal fresco e
cucinate in una bagna a base di aceto balsamico e
olio extravergine di oliva.

INGREDIENTI: Cipolline Borettane (69,9%), aceto
balsamico di Modena IGP (12,2%), zucchero, olio
extravergine di oliva.

Formato: 180g

CIPOLLA TROPEA IN AGRODOLCE

Delicata, dolce-acidula, la cipolla Tropea agrodolce
si accompagna facilmente a piatti di carne o
formaggi. Lavorata dal fresco, viene sbollentata in
aceto e ricoperta da olio di girasole secondo
tradizione.

INGREDIENTI: Cipolla Tropea (71,9%), olio di
girasole, aceto, zucchero, sale.

Formato: 180¢g

GIARDINIERA ALL’OLIO DI GIRASOLE

Un antipasto preparato come vuole la tradizione,
con verdure di stagione tagliate a pezzi grandi per
esaltarne la consistenza e i colori .

INGREDIENTI: ortaggiin proporzione Variabile
(69.2%) (cavolfiori, carote, peperoni rossi e gialli,
cavolo rapa, sedano) olio di girasole (26,6%),
aceto, zucchero, sale.

(Ricetta soggetta a piccole modifiche in base alla
disponibilita nell’orto e alla stagionalita)



Formato: 180g

GIARDINIERA SOTT’ACETO

Un antipasto classico, con verdure di stagione
tagliate a pezzi grandi per esaltarne la
consistenza e i colori.

INGREDIENTI: ortaggiin proporzione Variabile
(69.2%) (cavolfiori, carote, peperoni rossi e gialli,
cavolo rapa, sedano) aceto (14)%, acqua, zucchero,
sale.

(Ricetta soggetta a piccole modifiche in base alla
disponibilita nell’orto e alla stagionalita)

Formato: 220¢g

CARDI ALL’OLIO EXTRAVERGINE DI
OLIVA

Un sott’olio di eccellenza, fragrante e profumato
come antipasto o aperitivo. Perfetta guarnizione
per torte salate o pizza.

INGREDIENTI: Cardi (68,5%), olio extravergine
di oliva 26%, aceto, aglio, prezzemolo, sale.

Formato: 170g

PESTO AL CAVOLO NERO E NOCI

In questo pesto puoi ritrovare il sapore intenso del
cavolo nero unito al delizioso gusto delle noci con
una leggera nota di aglio. Ideale per condire la
pasta o preparare dei deliziosi crostini.

INGREDIENTI: cavolo nero 53,5%, noci 16,6%,
olio di girasole, olio di oliva, aglio, sale,
correttore di acidita: acido lattico.




epeta GJoll

CONFETTURE E MOSTARDE

Formato: 170g

CONFETTURA EXTRA DI ANGURIA

Per assaporare il gusto diell’anguria anche fuori
stagione , lavoriamo I’anguria bianca con
zucchero, succo di limone e vaniglia. Ottima
accompagnato a formaggi stagionati ma anche
semplicemente spalmata sul pane a colazione.

INGREDIENTI: Anguria Bianca, zucchero, succo
di limone, vaniglia in bacche.

Formato: 220¢g

MOSTARDA DI PERE

Il gusto dolce della pera si unisce alla naturale
nota piccante dell’olio essenziale di senape.
Ottima accompagnato a formaggi stagionati.

INGREDIENTI: Pere (70,2%), zucchero, acqua
succo dilimone, olio essenziale di senape.

Formato: 180g

MOSTARDA DI ZUCCA

[l gusto dolce della zucca si unisce alla naturale
nota piccante dell’olio essenziale di senape.
Ottima accompagnato a formaggi stagionati. E
arrosti . | liquido zuccherino assume una
consistenza mielosa e lega perfettamente il frutto
con il formaggio.

INGREDIENTI: Zucca (50,5%), zucchero, succo di
limone, olio essenziale di senape.




VeV GAMMA

Codice

prodotto

MIN1000000

FRE0400SPI

INS0200CAN

MINo600cub

FRE0o400ZUC

INSo200rad

Descrizione

Minestrone di verdure lavato

Spinaci lavati e pronti da cuocere

insalata canasta lavata e pronta al consumo

Minestrone di verdure lavato e pronto da cuocere

zucca decorticata

Insalata mista lavata e pronta al consumo

PV
4008
200¢8
600g

4008

2008
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